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Beliebtes Ausflugsziel: Wildwiesenhiitte
hoch iiber Miesenbach.

In der Idylle des steirischen Jogllandes kann es mitunter turbulent werden.
Zum Beispiel am Schnitzeltag in der Wildwiesenhiitte.

ie Gemeinde Miesenbach bei Birkfeld im steirischen

Joglland ist ein ruhiger Ort, bekannt fiir sanften Tou-

rismus. ,Nix als Natur®, lautet das Motto des Touris-
musvereins. Ein beschaulicher Wasserweg fithrt in das nichste
Dorf, wandern, ein wenig skifahren oder langlaufen, gemiitli-
che Wellness-Partien oder eine Runde mit dem Mountainbike
—echte Entspannung inmitten viel griiner Natur.

Hoch iiber dem Ortskern liegt der Wildwiesenhof, ein statt-
liches Gasthaus mit 130 Plitzen und einem Dutzend Giste-
zimmern, gefithrtvon der Familie Monika und Andreas Weber.
Der gute Ruf des Hauses basiert auch auf der erstklassigen
Kiiche. Speziell in der Zubereitung des in den Waildern der
Umgebung reichlich vorhandenen Wildes hat sich das Kiichen-
team einen erstklassigen Namen erkocht. Vor drei Jahren ord-
nete Familie Weber die Gastronomie neu und baute ein fri-
sches, zeitgemifles Restaurant, das dem regelmifiigen
Gisteansturm auch fir die nichsten Jahre standhilt (siehe
auch HGV PRAXIS 6/16). Zeit also, sich einem neuen Projekt
zuzuwenden. Schlieflich gehort zum Weber-Reich auch noch
die Wildwiesenhiitte, zu Fuf eine gute halbe Stunde bergauf.
Das einstige Schutzhaus steht neben der 36 Meter hohen Aus-
sichtswarte von Miesenbach, die Ausblicke bis in die ungari-
sche Tiefebene erlaubt. Auch ein Kirchlein befindet sich in der
Nihe, insgesamt also geniigend Griinde, um den Aufstieg in
Angriff zu nehmen.

500 PORTIONEN AM SCHNITZELTAG

Dennauch in der Hohe zeigt die Familie, dass sich ihre Mitglie-
der den hochsten gastronomischen Anforderungen gewachsen
zeigen. Die Qualitit der Gastfreundschaft hatsich lingst weit he-
rumgesprochen, sieben- bis achthundert Giste sind an schénen
Tagen keine Seltenheit. Dabei zihlen nicht unbedingt Sonn- und
Feiertage zu den am stirksten frequentierten Terminen. Hoch-
betrieb herrscht zum Beispiel am Montag, an dem als Spezialitit
»Hiittenschnitzel mit Erddpfelsalat“auf der Tageskarte steht. Ein

Der Neubau brachte dem Team auch eine offene, moderne Kiiche.
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Wiener Schnitzel vom Schwein, in But-
terschmalz herausgebacken zum Son-
derpreis — 500 Portionen verlassen da
oft zur Mittagszeit die Kiiche.

Nicht weniger attraktiv gestaltet sich
der Mittwoch, der unter dem schlich-
ten Motto , Hiferlkaffee mit Mehlspeis*
steht. Klingt einfach, bedeutet fir die
Patisserie des Hauses aber Hochbetrieb.
Bis zu 40 grofRe Torten verputzen die
Nachmittagsgaste alleine am Mittwoch.
Kein Wunder also, das die Modernisie-
rung und Adaptierung der Wildwiesen-
hiitte nach dem erfolgreichen Umbau
des Stammbhauses im Fokus der Gas-
tronomenfamilie stand. Dabei ging es
weniger um eine allzu grofRe Erweite-
rung des Platzangebotes, sondern eher
um eine behutsame Integration der of-
fenen Terrasse in den geschlossenen
Hiittenbereich und um eine Neugestal-
tung der Stube sowie die Einrichtung
einer neuen Kiiche.

-

Durch die Umbauung der Terrasse wurde
ein neuer attraktiver Raum geschaffen.

VIEL PLATZ DURCH ANBAUTEN

Die grofie offene Terrasse wurde in
Blockbauweise verkleidet und so ein
neuer Raum geschaffen. Durch breite
Uberginge wurde dieser Bereich per-
fektin den Bestand integriert. Ein An-
bau vor dem einstigen Eingangsbe-
reich schafft nun Platz fiir eine
ausladende Schank und Bar sowie ei-
nen barrierefreien Zugang zur zum
Gastraum hin offenen Kiiche. In der
neuen Stube sitzen die Giste nun mit-
unter an der alten Hiittenwand, die
samt Fenstern als dekoratives Element
erhalten blieb. Die rundum laufende
Panoramaverglasung erlaubt auch wei-
terhin den Ausblick ins Griine und auf
die kleine Kirche. Nur sitzt man halt
schon im Warmen. Und fir heiflere
Tage baute man eine neue Terrasse,
die sich an zwei Seiten an den Neubau
schmiegt. Insgesamt 150 Platze inklu-
sive dem bestehenden Teil stehen nun
zur Verfugung.

ATTRAKTIVER TEAMARBEITSPLATZ
Fir die Umsetzung des Konzepts
holte sich Familie Weber die Unter-
stiitzung von Herbert Koll von Gastro
Konzept Koll, der auch schon den Re-
staurant-Neubau im Stammhaus be-
gleitet hatte. Das Wirtspaar zeigt sich
von den verwirklichten Losungen in
der Wildwiesenhiitte angetan: ,Wir
und unser Team haben nun wieder ei-
nen ausgezeichneten Arbeitsplatz, der
auch von den Gisten viel gelobt wird.
Wir haben wieder ein Stiick Zukunfts-

fitness dazugewonnen.“ >hal<




